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Bedienungsanleitung  (Neue Ausfiihrung)
Testsiebtrager mit Manometer und Thermometeranschlu ss

Dieser Siebtrager erlaubt das messen des Pumpendrucks und der Briihtemperatur.

WARNUNG!

Verbindung besteht.

Den Siebtrager fest einspannen, um ein herausschleu  dern zu verhindern.

Sollten sich der Siebtréager bewegen Briihgruppe sofo rt abschalten!

WIR UBERNEHMEN KEINE VERANTWORTUNG FUR VERLETZUNGEN ODER DEFEKTE, BEI
NICHTBEACHTUNG DIESER BEDIENUNGSANLEITUNG!

Bedienelemente:
(1) Einfahrrohr fir Temperatursonde mit 4mm Durchmesser
(2) Auslaufhahn

e Position roter Hebel waagrecht: GESCHLOSSEN

«  Position roter Hebel senkrecht: GEOFFNET

Bedienung:
a) Temperaturmessung:
1) Testsiebtrager mit gedffnetem Auslaufthahn (2) in die Brihgruppe einspannen.
2) Temperatursonde komplett in die vorgesehene Offnung einfiihren.
3) Briuhgruppe einschalten -> Auslaufhahn (2) zudrehen bis nur mehr so wenig Wasser lauft wie bei einer
normalen Zubereitung von Kaffee.
4) Ca. 30 Sekunden warten.
5) Bruhgruppe einschalten -> Temperatur ablesen.
0 Die Temperatur sollte zwischen 85°C und 97°C liegen.
0 Wenn langer kein Kaffee bezogen wurde ist die Briihtemperatur zu hoch. Zuerst ein bis zwei
Tassen herunterlassen und dann messen.
o0 Nicht mehr Wasser als bei einem normalen Kaffeebezug (2 gro3e Tassen) durchlaufen lassen,
sonst ist das Messergebnis verfalscht. Nach Bezug jeweils ca. 30 Sekunden warten.
b) Pumpendruckmessung:
1) Testsiebtrager mit geschlossenem Auslaufhahn (2) in die Briihgruppe einspannen.
2) Bruhgruppe einschalten -> Pumpendruck ablesen.
3) Nach der Messung den Auslaufhahn (2) 6ffnen, der Druck entweicht und der Testsiebtrager kann
abgenommen werden.
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